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MEZE / MEZES
FAVA (TEKMİLLİ) / MASHED FEAVES ₺275 
Kuru bakla, kırmızı soğan, dere otu
Mashed broad beans, red onion, dill

CEVİZLİ GİRİT TABAĞI / ₺275
CRETAN ZUCCHINI WITH WALLNUT  
Girit kabağı, taze soğan, dere otu, sarımsaklı yoğurt, ceviz
Cretan zucchini, fresh green onion, dill, garlic yoghurt, wallnut

ATOM ₺275
Yoğurt, kuru acı biber, sıcak tereyağı
Yoghurt, sun dried hot chillie pepper, melted butter

DENİZ BÖRÜLCESİ / SEA BEANS  ₺275
Deniz börülcesi, sarımsaklı limonlu sos ile
Sea beans, garlic and lemon sauce

ŞAKŞUKA ₺275
Patlıcan, sarımsaklı domates, yeşil biber
Eggplant, tomato sauce with garlic, green pepper

KÖPOĞLU ₺280
Patlıcan, patates, sarımsaklı yoğurt, domates sos, yeşil biber
Eggplant, potato, garlic yoghurt, tomato sauce, green pepper

DOĞAL PATLICAN / NATUREL EGGPLANT  ₺275
Közlenmiş patlıcan, közlenmiş yeşil biber, zeytınyağlı ve limon sos
Grilled eggplant, grilled pepper, olive oil and lemon sauce

ACI BİBER TARATOR / HOT CHILLIE TARATOR   ₺275
Közlenmiş acı bıber, közlenmiş sarımsak, domates sos
Grilled hot chillie pepper, tomato sauce with grilled garlic

ŞEF MEZE / CHEF’S MEZZE ₺280
Közlenmiş patlıcan, kapya biber, mantar, taze soğan, maydonoz, 
ketçaplı nar ekşili sos
Grilled eggplant, capia pepper, mushroom, fresh green onion, 
parsley, pomagranade sauce with ketchup

ZEYTİNYAĞLI ENGİNAR / ₺300
ARTICHOKE IN OLIVE OIL
Enginar, havuç, patates, bezelye, arpacık soğan
Artichoke, carrot, potato, pea, shallot

HARDALLI ENGİNAR / ₺300
ARTICHOKE WITH MUSTARD
Enginar, hardal sos
Artichoke, mustard

PATLICAN EZME / EGGPLANT PASTE ₺280
Közlenmiş patlıcan sarımsaklı yoğurt
Grilled eggplant, garlic yoghurt

YOĞURTLU SEMİZ OTU / ₺275
PURSLANE WITH YOGHURT
Semiz otu, sarımsaklı yoğurt
Purslane, garlic yoghurt

FESLEĞENLİ GİRİT / CRETAN BASIL ₺275
Ezine peyniri, antep fıstığı, salatalık turşusu, fesleğen sos
Ezine fetta cheese, pistachio, gherkin, basil sauce

SELANİKLİ  ₺280
Közlenmiş renkli biberler, sarımsaklı yoğurt, saman patates, fındık
Grilled colourful peppers, garlic yoghurt, shoestring potatoes, hazelnuts

ŞIMARIK  ₺275
Közlenmış kapya, ezine peyniri, elma sirkesi, ceviz, biber salçası, kıl acı biber
Grilled capia pepper, ezine fetta cheese, apple vinegar, wallnut, pepper paste, 
hot pepper





DENİZ MAHSULLÜ MEZELER /
SEAFOOD MEZES 
AHTAPOT SALATA / OCTOPUS SALAD   ₺950
Ahtapot, zeytin yağı, limon sos
Octopus, olive oil and lemon sauce

KARİDES SALATA / PRAWN SALAD ₺900
Karides, zeytin yağı, limon sos
Prawn olive oil and lemon sauce

MARİNE LEVREK / MARINATED SEABASS ₺800
Marine edilmiş levrek, zeytin yağı, limon sos, hardal
Marinated seabass, olive oil and lemon sauce

HARDALLI MARİNE LEVREK / ₺850
MARINATED SEABASS WITH MUSTARD
Marine edilmiş levrek, zeytin yağı, limon sos, hardal
Marinated seabass with mustard, olive oil and lemon sauce

MİDYE DOLMA (ADET) /  ₺35
STUFFED MUSSELS WITH RICE (PER PIECE)





BAŞLANGIÇLAR /
STARTERS
BEEF TARTAR  ₺950
Pesto sos ve kapari, ananas ile harmanlanmış ince bonfile dilimleri, 
parmesan peynri, ponzu sos ve şekerde pişirilmiş yumurta sarısı (isteğe 
bağlı klasik carpaccio olarak hazırlanabilir)
Thinly sliced beef tenderloin marinated with pesto sauce, capers, and 
pineapple, served with parmesan cheese, ponzu sauce, and optional 
sugar-cured egg yolk (also available as a classic carpaccio)

BRUSCHETTA  ₺550
Ev yapımı zeytinyağlı biberiyeli italyan ekmeği üzerinde konkase domates, 
taze fesleğen, sarımsak, kırmızı soğan, ricotta ve parmesan peyniri, yeşil yağ 
soslu
Concassated tomatoes, fresh basil, garlic, red onion, ricotta and parmesan 
cheese on italian homemade bread with olive oil and rosemary served with 
green oil sauce

ROMA ENGİNAR  ₺600
Elma, kuru biber ve kereviz ile tatlandırılmış süzme yoğurt eşliğinde  ızgara  
kadeh enginarı
Grilled goblet artichoke served with strained yogurt flavored with apple, 
dried chili, and celery

ŞARKÜTERİLİ PEYNİR TABAĞI /  ₺1.250
CHEESE PLATE WITH DELICATESSEN 
Kaburga dana füme, çemensiz pastırma, karabiberli rozbif, yeşil elma, chili 
gouda peyniri, isli füme peynir, camembert, tulum peyniri, gorgonzola, 
tatlı-acı kırmızı biber reçeli, grisini, ceviz, çilek, siyah üzüm, kuru incir, kuru 
kayısı
Smoked beef ribs, pastrami without paste of cumin paprica and garlic, roast 
beef with black pepper, green apple, chili gouda cheese, smoked cheese, 
camembert, tulum cheese, gorgonzola, sweet-hot red pepper jam, grissini, 
walnuts, strawberry, red grapes, dried figs, dried apricots

UNİQUE BİRA SEPETİ / ₺750
UNIQUE BEER BASKET 
Kaşık patates kızartması, jalapeno tulum peyniri pane, sebzeli mini çin 
börekleri, çıtır tavuk, şiş köfte, frankfurt sosis
Spoon style french fries, breaded jalapeno tulum cheese, mini chineese 
vegetable rolls, breaded chicken, shish meatballs, frankfurt sausage

TRÜFLÜ KAŞIK PATATES / ₺550
SPOON POTATOES WITH TRUFFLE 
Kızarmış kaşık patates üzerine trüf yağlı mantar püreli eritilmiş cheddar 
peyniri
Melted cheddar cheese with truffle oiled mushroom puree on fried spoon 
potatoes

SICAK PEYNİR / HOT CHEESE
SADE SAGANAKİ / PLANE SAGANAKI  ₺430
ACILI SAGANAKİ / HOT SAGANAKI ₺460
KEKİKLİ SAGANAKİ / ₺460
SAGANAKI WITH THYME 
CEVİZLİ SAGANAKİ /  ₺460
SAGANAKI WITH THYME WALNUT





ARA SICAKLAR / APPETIZERS
KARİDES TAVA / DEEP FRIED PRAWN   ₺975
Tereyağı, sarımsak, karides 
Prawn, garlic, butter

AHTAPOT TANDIR / OCTOPUS TANDOORI  ₺1.100
Ahtapot, zeytinyağı, tereyağı, nar ekşisi
Octopus, olive oil, butter, pomagranade sauce

KALAMAR TAVA / DEEP FRIED CALAMARY ₺975
Kalamar, tartar sos eşliğinde
Calamary, tartar sauce

KALAMAR DOLMA / STUFED CALAMARY ₺525
Kalamar, tereyağı sarımsak sos eşliğinde
Calamary, garlic sauce

MİDYE TAVA / DEEP FRIED MUSSELS ₺725
İç midye, tartar sos
Mussels, tartare sauce

KAVRULMUŞ EGE OTLARI / ₺500
BRAISED AEGEAN HERBS  
Ege otları, mantar, soğan, kapya biber, ege baharatları, yoğurt eşliğinde
Aegean herbs mushroom, onion, capia pepper, aegean spicies, accompanied 
by yoghurt

KABAK MÜCVER / ZUCCHINI PATTY ₺400
Kabak, havuç, taze soğan, yumurta, kaşar, dere otu, sarımsak
Zucchini, carrot, fresh green onion, egg, kashar cheese, dill, garlic

PAÇANGA BÖREĞİ / PASTIRAMI PIE  ₺500
Kaşar, pastırma, domates, biber, acı sos
Kashar cheese, pastrami, tomato, green pepper, hot sauce

KARİDES TEMPURA (ADET) / ₺450
PRAWN TEMPURA (PIECES)
Jumbo karides, kadayıf, ekmek kırığı, acı tatlı sos
Gratinated jumbo prawn, shredded wheat, sweet chillie sauce

KARİDES GÜVEÇ / PRAWNS IN CASSAROLE ₺975
Karides, mantar, yeşil biber, domates, kaşar
Prawn, mushroom, green pepper, tomato, kashar cheese

IZGARA İSTİRİDYE MANTAR / ₺550
GRILLED OYSTER MUSHROOM  
İstiridye mantar, zeytinyağı
Oyster mushroom, olive oil

IZGARA AHTAPOT / GRILLED OCTOPUS ₺1.200
Ahtapot bacak, zeytinyağı, karamelize soğan
Octopus, olive oil, caramelized onions

KUZU KUZU / LAMB LAMB ₺750
Sütte marine edilmiş tereyağlı taze kuzu ciğer, piyaz soğan eşliğinde
Milk marinated fresh lamb liver sautéed in butter with onion

SOMON ARANCHINI ₺700
Madımak ot kavurması protakallı hollandez sos eşliğinde
Sautéed madimak greens with orange-infused hollandaise sauce

BRISKET KASESİ / BRISKET BOWL ₺700
Kısık ateşte uzun süre pişirilmiş tel kadayıf ve karbon ekmek kırıntılarıyla 
panelenmiş dana brisket, parmesan, domates sosu ve özel et suyu sosu
Braised beef brisket breaded with shredded dough and breadcrumbs, 
parmesan served on tomato sauce and special broth sauce

ÇITIR BAKLAVA MANTI /  ₺650
TURKISH CRISPY RAVIOLI
Fesleğenli Napoliten sos üzerinde dilimlenmiş baklava yufkasına sarılı dana 
kıyma süzme yoğurt
Minced beef wrapped in sliced baklava phylo, served on basil Neapolitan 
sauce with strained yugurt





SUSHI
TIGER CALIFORNIA  8 DİLİM / 8 ROLLS  ₺950
Surumı yengeç, avokado, krem peynır, tobıko salatalık, mayonez
Crab, avocado, cream cheese, fish roe, cucumber, mayonnaise

EBİ SESAME ROLL  8 DİLİM / 8 ROLLS  ₺900
Karides, krem peynir, havuç, avocado, susam
Shrimp, cream cheese, carrot, avocado, sesame

PHILADELPHIA ROLL 8 DİLİM / 8 ROLLS  ₺950
Somon füme, salatalık, krem peynir, avokado
Smoked salmon, cream cheese, cucumber, avocado

CRUNCH SALMON  8 DİLİM / 8 ROLLS  ₺675
Somon, havuç, tagoraşi mayonez, avokado
Salmon, carrot, shichimi togarashi mayonnaise, avocado

EBI TEMPURA 8 DİLİM / 8 ROLLS  ₺900
Karides, havuç, trüflü mayonez, avokado
Shrimp, carrot, truffle mayonnaise, avocado

.....................................

İstek üzerine Set halinde hazırlanabilir /  ₺4.750
Can be prepared as a Set upon request

.....................................





SALATALAR / SALADS
YEŞİL SALATA / GREEN SALAD  ₺500
Marul, roka, dereotu, maydonoz, taze nane, taze soğan, zeytinyağı, limon
Lettuce, rocket leaves, dill, parsley, fresh mint, fresh green onion, olive oil and 
lemon sauce

ROKA SALATASI / ARUGULA SALAD ₺550
Roka, domates, kırmızı soğan, zeytinyağı, limon, nar ekşisi, beyaz peynir 
isteğe göre
Arugula leaves, tomato, red onion, olive oil and lemon sauce, pomagranade 
sauce, with or with out fetta cheese

ÇOBAN SALATA / SHEPHERD SALAD  ₺550
Domates, roka, yeşil biber, kırmızı soğan, nar ekşisi, zeytinyağı, kapari
Tomato, cucumber, rocked leaves, green pepper, red onion, pomagranade 
sauce, olive oil, capers

İSTANBUL SALATASI / TURKISH SPOON SALAD  ₺550
Domates, salatalık, maydonoz, yeşil biber, kırmızı soğan, nar ekşisi, 
zeytinyağı
Tomato, cucumber, parsley, green pepper red onion, pomagranade sauce, 
olive oil

AKDENİZ SALATASI / ₺575
MEDITERRANIAN SALAD 
Akdeniz yeşillikleri, siyez kara buğdayı, maş fasulyesi, mavi haşhaş kaplı 
suda mozzarella, çilek, çeri domates, ceviz, kruton, balzamik sos ve 
zeytinyağı-limon sos
Mix green salad, einkorn wheats, mung beans, blue poppy seed covered 
mozzarella, strawberry, cherry tomato, walnut, crouton, balsamic sauce and 
olive oil lemon dressing

EGE SALATASI / AEGEAN SALAD ₺550
Domates, salatalık, kırmızı soğan, nane, maydanoz, taze fesleğen yaprakları, 
yeşil tatlı biber, kırmızı kapya biber, siyah zeytin, beyaz peynir, nar, 
zeytinyağında bekletilmiş incir, kruton, kaya koruğu, serpilmiş taze top 
kekikli zeytinyağı, limon sos
Tomato, cucumber, red onion, fresh mint, parsley, fresh basil leaves, green 
sweet pepper, red capia pepper, black olives, feta cheese, pomegranate, figs 
soaked in olive oil, crouton, stonecrop, olive oil with wild thym and lemon 
dressing

LUCKY’S ŞEFİN SALATASI / ₺550
LUCKY’S CHEF SALAD 
Ilık susamlı pane keçi peyniri, fesleğenli ızgara enginar, kurutulmuş 
domates, taze çilek, taze kabak, yedi kule marul, ceviz, kızarmış sarımsaklı 
köy ekmeği, iç bakla kraker, dijon hardallı ballı vinegret sos
Breaded goat cheese with sesame served warm, grilled artichoke with basil, 
dried tomato, fresh strawberry, fresh zucchini, green salad, walnut, garlic 
bread, shelled broad beans cracker with dijon mustard and honey vinaigrette 
dressing

SEZAR SALATASI / CAESAR SALAD ₺450
Parmesan peyniri, kruton ve ançuez soslu marul salatası
Lettuce with anchovies dressing, parmesan cheese and croutons

Izgara piliçli / With grilled chicken + ₺200
Izgara bonfileli / With grilled beef +  ₺310
Izgara karidesli / With grilled shrimp +  ₺310
.....................................

PARMESANLI ROKA SALATASI / ₺600
ROCKET PARMESAN SALAD 
Roka, kuru domates, kuru üzüm, yeşil elma, ceviz, nar, ince parmesan 
dilimleri ve kruton, balzamik sirke sos
Rocket, sun-dried tomato, raisins, green apple, walnut, pomegranate, thin 
parmesan slices, croutons, balsamic dressing

IZGARA SOMON SALATA / ₺850
GRILLED SALMON SALAD
Akdeniz yeşillikleri üzerinde portakallı ızgara somon, portakal, maş fasulyesi, 
avokado, kapari, taze kabak, salatalık, çeri domates, kırmızı soğan, kırmızı 
pancar, kruton, zeytinyağ limon sos
Grilled salmon with orange served on mesclun with orange pieces, mung 
beans, avocado, capers, fresh zucchini, cucumber, cherry tomatoes, red 
onion, red beet, croutons, olive oil lemon dressing





PIZZA
MARGHERITA  ₺600
Mozzarella, domates sos.
Mozzarella, tomato sauce

FUNGHI ₺750
Sote mantarlar, mozzarella, domates sos
Sautéed mushrooms, mozzarella, tomato sauce

4 FORMAGGI  ₺660
Dört peynirli; gorgonzola, fontina, parmesan ve mozzarella; isteğe bağlı 
domates sos.
Four cheese; gorgonzola, fontina, parmesan and mozzarella; tomato sauce 
upon request

PEPPERONI  ₺935
Karabiberli füme sucuk, mozzarella ve domates sos
Homemade smoked pepperoni, mozzarella, tomato sauce

ROBESPIER  ₺1.050
İnce bonfile dilimleri, kurutulmuş domates, roka, kekik, sarımsak, 
parmesan, mozzarella, domates sosu
Beef slices, sun dried tomato, arugula, oregano, garlic, parmesan, mozzarella, 
tomato sauce

MAKARNALAR / PASTAS
BEYAZ ŞARAP SOSLU PARMESANLI / ₺825
GNOCCHI
Taze brokoli, kuru domates ve beyaz şaraplı krema parmesan soslu gnocchi 
makarna
Gnocchi pasta with fresh broccoli, dried tomatoes, creamy parmesan and 
white wine sauce

TORTELLINI  ₺935
Dört peynır dolgulu tortellını, hafıf krema ve pesto soslu, parmesan ve 
kavrulmuş fıle badem
Tortellini with four kinds of cheese fillings, light cream and pesto sauce, 
parmesan and roasted almonds

LINGUINE GAMBERİ  ₺1.150
Beyaz şarapta marine edilmiş karidesler, kalamar, krema, oyster sos, 
parmesan, lime, roka ve güneşte kurutulmuş domatesli linguini makarna
Linguine pasta with marinated shrimp and calamari in white wine, oyster 
sauce, light cream, arugula, sundried tomato, parmesan and lime

SPAGHETTI BOLOGNESE  ₺825
Bolonez soslu spaghetti
Spaghetti with bolognese sauce

.....................................

İstek üzerine linguini karışık  + ₺185
deniz mahsüllü hazırlanabilir / 
Linguini can be prepared with mixed seafood upon 
request

İstek üzerine bonfile ve/veya  + ₺165
mevsim sebzeli spaghetti hazırlanabilir /
Spaghetti with tenderloin and/or seasonal vegetables 
can be prepared upon request

.....................................





Imza Yem�ler
SIGNATURE DISHES & STEAKS
CAFE DE PARIS SOSLU DANA MADALYON / ₺1.650
CAFE DE PARIS BEEF MEDALLION 
Cafe de paris soslu ızgara antrikot, kuşkonmaz ve patates kızartması
Grilled veal entrecote served with cafe de paris sauce, grilled asparagus and 
fried potatoes

SİCİLYA USULÜ LEVREK / ₺1.250
SICILIAN STYLE SEABASS
Domates, zeytin, kapari, kuşkonmaz, acı biberi ve sarımsak ile birlikte 
pişirilmiş levrek fileto
Sea bass fillet cooked with tomatoes, olives, asparagus, chili peppers, capers 
and garlic

KESTANELİ RULO TAVUK / ₺1.100
CHICKEN ROLL WITH CHESTNUT 
Kerevizli patates püresi üzerinde ince dövülmüş kadayıfa sarılmış tavuk 
göğsü, kestaneli iç pilav ve parmesanlı velüt sos
Thinly pounded chicken breast wrapped with shredded dough on celery 
mashed potatoes served with parmesan sauce veloute and Turkish 
traditional chestnut seasoned rice

DANA YANAK / VEAL CHEEK  ₺1.650
Geleneksel hazırlanmış keşkek üzerinde kısık ateşte uzun süre pişmiş dana 
yanak, vişne sosu ve kereviz tempura
Braised veal cheek on traditionally prepared keshkek, served with cherry 
sauce and celery tempura

ORMAN MANTARLI RİSOTTO / ₺1.100
FOREST MUSHROOM RISOTTO 
Kestane, istiridye, çintar mantarları, trüf mantarı ve porchine mantar püreli 
parmesanlı risotto. (İsteğe göre dana etli hazırlanabilir.) 
Risotto with portobello mushroom, truffle mushroom, oyster mushroom, 
cintar mushroom, porcini mushroom puree and parmesan. 
(Can be prepared with beef upon request)

LİMON OTLU TAVUK /   ₺1.100
LEMON GRASS CHICKEN
Limon otu ve taze baharatlar ile tereyağında temperlenmiş tavuk pirzola; 
limonlu, hafif krema ve parmesanlı karabuğday risottosu, pancar cips, yeşil 
sos, anasonlu havuç sos ve misket limonu
Grilled chicken chop with lemon grass and fresh spices tempered with butter 
served with buckwheat risotto with lemon, light cream and parmesan, 
accompanied by beet chips, green sauce, aniseed carrot sauce and lime

YOĞURTLU LUCKY’S KEBAP / ₺1.150
LUCKY’S KEBAB WITH YOGHURT 
Yoğurt, domates sos ve kızarmış ekmeği üzerinde hafif acılı şişte adana 
köftesi, saman patates, yeşil yağ ile
Slightly spicy adana meatballs on skewers with yoghurt, tomato and butter 
sauce on toasted bread served with straw potatoes and green oil

LOKUM BONFİLE / TENDERLOIN ₺1.800
Sarımsaklı ekmek, istiridye mantar, kuşkonmaz ve fırında bebek patates ile 
servis edilir
Served with garlic bread, oyster mushroom, asparagus and baked baby 
potatoes

ANTRİKOT / DRY AGED RIB EYE ₺1.750
Sarımsaklı ekmek, istiridye mantar, ızgara sarımsak, kuşkonmaz ve fırında 
bebek patates ile servis edilir
Served with garlic bread, oyster mushroom, grilled garlic, asparagus and 
baked baby potatoes

BELLUGA SOMON ₺1.200
Kremalı belluga mercimek, 180g ızgara somon, ege otları, soğan köpüğü, 
kaya koruğu
Creamy belluga lentis, 180g grilled salmon, Aegean herbs, onion foam, rock 
grove

LUCKY’s NAZİK ₺1.200
Kadayıflı çıtır köz patlıcan püresi üzerinde kuşbaşı bonfile dilimleri ve 
Napoliten sos
Sautéed diced beef tenderloin on crispy kadaifi-crusted smoked eggplant 
purée, with Neapolitan sauce

LUCKY’S BURGER  ₺825
Hamburger köftesi, dana lokum bonfile, karamelize soğan, kibrit patates, 
tereyağ, eritilmiş chedar peyniri, kaşık patates kızartması ve acı paprika sos
Hamburger patties, beef tenderloin, caramelized onions, shoestring potatoes, 
butter, melted cheddar cheese, spoon fries and hot paprika sauce





M U T L U   Ç O C U K 
M E N Ü S Ü /
H A P P Y  K I D S  M E N U
GÜNÜN ÇORBASI / SOUP OF THE DAY  ₺275
BALIK ÇORBASI / FISH SOUP  ₺350
ANNE KÖFTE / MOM’S MEATBALLS  ₺825
Izgara köfte, kızarmış kaşık patates, yoğurt, pilav, 
mini tortilla ekmeği
Grilled meatballs, fried spoon potatoes, yoghurt, 
rice, mini tortilla bread

MİNİ KARIŞIK PİZZA / MINI MIX PIZZA  ₺500
Sucuk, sosis, tane mısır, dilim zeytin
Pepperoni, sausage, corn, sliced olives

PENNE MAKARNA / PENNE PASTA ₺550
İsteğe göre salçalı veya kremalı
With tomato paste or cream upon request

PANE PARMAK BALIK & PATATES /  ₺700
FISH FINGERS & POTATOES
Kaşık patates üzerinde taze panelenmiş levrek dilimleri, tarartor sos
Fresh breaded sea bass slices on chips with nut and garlic sauce

MİNİ İSVEÇ KÖFTELİ SPAGETTİ NAPOLİTAN /  ₺620
SPAGHETTI WITH MINI SWEDISH MEATBALLS
Spagetti makarna, yuvarlanmış mini köfteler, domates sos
Spaghetti pasta, rolled mini meatballs, tomato sauce

İKİLİ MİNİ BURGER / MINI TWIN BURGER ₺620
Mini hamburger ekmeği, mini hamburger köftesi, marul domates, kızarmış 
patates
Mini hamburger buns, mini hamburger patties, lettuce, tomatoes, fried 
potatoes





RÜYA TATLILAR /
DREAM DESSERTS
LOTUS PROFİTEROL / ₺400
CHOUX AU CRAQUELIN LOTUS
Çikolatalı sos tabanında lotus bisküvi parçacıklı, lotus kreması dolgulu çıtır 
profiterol
Crispy profiterole filled with lotus cream with lotus biscuit particles on a 
chocolate sauce base

TUTKU / PASSION  ₺450
Kırmızı çikoklata kaplı çikolatalı mousse, çıtır kadayıflı el yapımı antep fıstığı 
kreması
Chocolate mousse coated in red chocolate, served with crispy kadaifi and 
homemade pistachio cream

FINDIK KIRAN / NUTCRACKER  ₺450
Karamelli çıtır çikolata ile kaplanmış vanilyalı mousse içinde, el yapımı fındık 
ezmesi 
Homemade hazelnut praline encased in vanilla mousse, covered with crispy 
caramelized chocolate

LİMON HAYALİ / MAYER LEMON  ₺475
Bitter çikolatalı crumble tabanında içi taze limon parçacıklı ve naneli ganaj 
kreması, dışı çıtır lime çikolatası ile kaplanmış rüya limon
Dream lemon; ganache cream filled with fresh lemon pieces, mint and 
covered with crispy lime chocolate outside on a dark chocolate crumble base

VOLKAN TİRAMİSU / VOLCANO TIRAMISU ₺475
Kahve ile tatlandırılmış browni kek arasında tiramisu kreması ve çikolata sos
Tiramisu cream and chocolate sauce between brownie cake flavored with 
coffee

ÇİKOLATALI SUFLE / CHOCOLATE SOUFFLE ₺475 
Vanilya dondurma ve krema ile
With vanilla ice cream and cream

KLASİK TATLILAR /
CLASSICS DESSERTS
PEYNİR TATLISI / ₺300
SEMOLINA DESERT WITH FRESH CHEESE

KABAK TATLISI  / PUMPKIN DESSERT ₺300

SICAK FIRIN HELVA / OVEN BAKED HALVAH  ₺400





İTALYAN EV YAPIMI DONDURMA  /
ITALIAN HOMEMADE ICE CREAM 
ALKOLLÜ / WITH ALCOHOL

CUCUMBER & LEMON HENDRİCK'S GIN ₺375

NO. 101 CHOCOLATE CHIVAS REGAL 18 YO ₺375

PASSION FRUIT & MANGO BELVEDERE  ₺375
Mango çarkılefek meyvesi belvedere vodka

ESPRESSO MARTINI  ₺375

UNIQUE SELECTION
ALKOLSÜZ / NON ALCOHOL

NO.101 CHOCOLATE ₺250

FRENCH VANILLA ₺250

LOTUS  ₺250

ÇİLEK SORBE / STRAWBERRY MILK  ₺250

SATSUMA SORBE  ₺250

ANTEP FISTIĞI / PISTACHIO NUTS  ₺250
















